Checkliste fur Catering

Veranstaltung: Datum:
Veranstaltungsnummer: 55-DV- -VA

Caterer mit
Kontaktdaten:

Warmebriicke Anzahl:
Betriebsspannung in V:

Verbrauch in kW:

Elektropfanne Anzahl:

Betriebsspannung in V:

Verbrauch in kW:

Bain Marie Anzahl:
Betriebsspannung in V:

Verbrauch in kW:

Elektrischer Anzahl:

Suppentopf
Betriebsspannung in V:
Verbrauch in kW:
Anzahl:

Chafing-Dish
Betriebsspannung in V:
Verbrauch in kW:

Chafing-Dish mit Strom f | Anzahl:

Betriebsspannung in V:

Verbrauch in kW:




Tellerwagen mit Strom

Anzahl:
Betriebsspannung in V:

Verbrauch in kKW'

Kidhlschrank

Anzahl:
Betriebsspannungin V:

Verbrauch in kKW'

Kuhltruhe Anzahl:
Betriebsspannung in V:
Verbrauch in kW:
Rundfilter Anzahl:

Kaffeemaschine

Betriebsspannung in V:

Verbrauch in kW:

HeiRwasserautomat

Anzahl:
Betriebsspannung in V:

Verbrauch in kW:

Warmhalteplatte

Anzahl:

Betriebsspannung in V:

Verbrauch in kW:

Kaffeemaschine

Anzahl:

Betriebsspannung in V:

Verbrauch in kW:




Thermophore Anzahl:
Betriebsspannung in V:
Verbrauch in kW:
Warmetheke Anzahl:

Betriebsspannung in V:

Verbrauch in kW:

_Sonstige Anmerkungen:

Mit der Checkliste Catering bestellen Sie kein Catering! Es dient uns lediglich als Information, in
welchem Umfang Cateringutensilien eingebracht werden.

Die Gerate miissen gemald Unfallverhiitungsvorschrift ,Elektrische Anlagen und
Betriebsmittel (DGUV-V3)“ gepriift sein.

Samtliche Dekorationen und Ausschmiickungen z. B. Tischdecken, miissen gemaél3
§ 33 HVStittR , schwer entflammbar (Klasse B1)“ sein.

Flure diirfen nicht als Abstellplatz fiir Cateringwégen und Cateringzubehor genutzt werden.
Die Cateringutensilien miissen bis Ende der Buchungsfrist des Raumes abgeholt werden.

Fiir eingelagerte Cateringutensilien ibernimmt das Referat IV B keine Haftung bei Verlust oder
Beschadigung. Eine allgemeine Versicherung bei Diebstahl besteht nicht. Hierfiir haftet
ausschlieRlich der Vertragspartner, der das Catering bestellt hat.

Ort, Datum: Unterschrift




