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Checkliste für Catering 
 

 
Veranstaltung: 
Veranstaltungsnummer: 55-DV-            -VA 

 
 

 

 
Datum: 
 
 

 
 
Caterer mit 

Kontaktdaten: 

 

 
 
Wärmebrücke 

 
 
 
 
 
 
 

 

 
Anzahl:  

Betriebsspannung in V: 

Verbrauch in kW: 

 
Elektropfanne 

 

 
Anzahl:  

Betriebsspannung in V: 

Verbrauch in kW: 

 
Bain Marie 

  
Anzahl:  

Betriebsspannung in V: 

Verbrauch in kW: 

 
Elektrischer 

Suppentopf 

  
Anzahl:  

Betriebsspannung in V: 

Verbrauch in kW: 

 
Chafing-Dish 

 Anzahl:  

Betriebsspannung in V: 

Verbrauch in kW: 

 
Chafing-Dish mit Strom 

 

 
 

 
Anzahl:  

Betriebsspannung in V: 

Verbrauch in kW: 
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Tellerwagen mit Strom 

  
Anzahl:  

Betriebsspannung in V: 

Verbrauch in kW: 

 
Kühlschrank 

  
Anzahl:  

Betriebsspannung in V: 

Verbrauch in kW: 

 
Kühltruhe 

  
Anzahl:  

Betriebsspannung in V: 

Verbrauch in kW: 

 
Rundfilter 

Kaffeemaschine 

  
Anzahl:  

Betriebsspannung in V: 

Verbrauch in kW: 

 
Heißwasserautomat 

  
Anzahl:  

Betriebsspannung in V: 

Verbrauch in kW: 

 
Warmhalteplatte 

 Anzahl:  

Betriebsspannung in V: 

Verbrauch in kW: 

 
Kaffeemaschine 

 

Anzahl:  

Betriebsspannung in V: 

Verbrauch in kW: 
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Thermophore 

  
Anzahl:  

Betriebsspannung in V: 

Verbrauch in kW: 

 
Wärmetheke 

  
Anzahl:  

Betriebsspannung in V: 

Verbrauch in kW: 

 

 
 

 

 
_Sonstige Anmerkungen: 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Mit der Checkliste Catering bestellen Sie kein Catering! Es dient uns lediglich als Information, in 

welchem Umfang Cateringutensilien eingebracht werden.  

 

Die Geräte müssen gemäß Unfallverhütungsvorschrift „Elektrische Anlagen und 

Betriebsmittel (DGUV-V3)“ geprüft sein. 
 
 
Sämtliche Dekorationen und Ausschmückungen z. B. Tischdecken, müssen gemäß 

§ 33 HVStättR „schwer entflammbar (Klasse B1)“ sein. 

 

Flure dürfen nicht als Abstellplatz für Cateringwägen und Cateringzubehör genutzt werden.  

 

Die Cateringutensilien müssen bis Ende der Buchungsfrist des Raumes abgeholt werden. 

 

Für eingelagerte Cateringutensilien übernimmt das Referat IV B keine Haftung bei Verlust oder 

Beschädigung. Eine allgemeine Versicherung bei Diebstahl besteht nicht. Hierfür haftet 

ausschließlich der Vertragspartner, der das Catering bestellt hat.  
 
 
 
 

Ort, Datum:   Unterschrift    


